
dzień posiłek potrawa/napój alergeny wielkość porcji energia (kcal)

0
zupa ogórkowa makaronem 7,9 200ml 148

Pieczywo 1,3,7 50g 100

Makaron z białym serem i masełkiem 1,3,7 200g(m)+50g(s) 430

kompot owocowy 250ml 140

818
Staropolski żurek z 1/2 jajka i kiełbasą 1,3,7 200ml 192

Pieczywo 1,3,7 50g 100

gołąbki siekane z sosem pomidorowym 1,3,7,9 200g/2szt. 350

kompot owocowy 250ml 140

782
Zupa solferino 1,3,7,9 200ml 130

Pieczywo 1,3,7 50g 100

Pieczeń rzymska z sosem śmietanowym 1,3,7 100g 135

Kasza jęczmienna 1,7 50g 60

surówka 9 80g 65

kompot owocowy 250ml 140

630
Zupa jarzynowa 1,9 200ml 140

Pieczywo 1,3,7 50g 100

Ryba panierowana 1,3,7 100g 200

ziemniaki 7 50g 43

surówka 9 80g 65

kompot owocowy 250ml 140

razem 688
Dokument niniejszy jest własnością firmy BTW CATERING i nie może być bez zgody  udostępniany osobom i organizacjom postronnym.

            Lista alergenów pokarmowych:
1.    GLUTEN
2.    SKORUPIAKI i produkty pochodne
3.    JAJA i produkty pochodne
4.    RYBY i produkty pochodne
5.    ORZESZKI ZIEMNE (arachidowe) i produkty pochodne
6.    SOJA i produkty pochodne
7.    MLEKO i produkty pochodne (łącznie z laktozą)
8.    ORZECHY
9.    SELER i produkty pochodne
10.  GORCZYCA i produkty pochodne
11.  NASIONA SEZAMU i produkty pochodne
12.  DWUTLENEK SIARKI
13.  ŁUBIN i produkty pochodne
14.  MIĘCZAKI i produkty pochodne
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